la carte a emporter.
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m de I'agriculture biologique

Confectionnées avec une farine de sarrasin bio et locale"Moulin Nicolas" (Viriat),
ou GAEC de la Guiteniere (Vincelles) naturellement sans gluten et végan.
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Galette nature au beurre salé .......... 2€ N\
Galette au COMEe.....veeeeeeeeeeeeeeeeeee 3€ 1 1
Galette au jambon .........coeveevevuvennenee. 4€

Galette oeuf /coOmMUé ..oeeeeeeeeeeeeennee. 5.50€, I
Galette jambon /comté ....................... 5.50€

Galette jambon /ceuf .........coveveennnnene. 5.50€

La complete jambon /comté /oeuf ..... 7€

Galette saucisse /comté.........ooueeun..... 7€

Produits locaux et d'artisans du Jura,

I , {‘. E en p ﬁ ’ E z 5. .z .z.f ’ sous réserve de disponibilité.
Morbier doux, bleu de Gex, pomme de terre,

Pignons de pin, Sauce tomate, i ,

Miel du Jura , (Euf, Créme fraiche
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Cntade 3€, Plat 7£. Dessert

= Soupe du jour Galette du jour Crépe sucrée au choix

Dessert du moment 4. 50€

Creme dessert du jura

e ‘

La compléte:
jambon, comté, oeuf
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Hors d'oeuvre de saison o
La vegetarienne :

Oeuf, comté, champignon de Ney
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3 Foymulles

Entrée/ plat 10€
Plat/dessert de 8 a 12.50€( selon votre dessert) 1\L.
Entrée /plat /dessert de 8€ a 15.50€ ( selon votre dessert )




Cofe sucreé
Ley Fromedy

Beurre / Sucre blond certifié bio .........coooeveeveeeeieveeeennes 2.00€
Beurre / Sucre / Cannelle Dio .......ccooveveeveeeeecicececeeeenes 2.20€
CItron / BEUITE / SUCTE ....ueeeveeeeereeneeereereeeecteereeeeereeseeveeneeneens 2.20€
Citron / Beurre / Sucre/ Noix de Coco bio .......cceveeveveneeneee. 2.50€
PralilNe TOSE ....cveeviererereeeeeeeeteeteeteeteererer e ese s s sennesnene 2.30€
MAEL AU JUTA T e eeese e 2.50€
Sirop de chocolat maison i .........c.cooevieeeieeeieeeceeeevenne 2.40€
Sirop de chocolat maison / Noix de CGoco E ..o 3.00€
Confiture maison (selon parfum disponible) ........................ 2.50€
Pate a tartiner chocolat praliné maison 4 ............c.o........... 2.80€
Pate a tartiner chocolat blanc maison B .......ccoeevevevvvvveneee. 2.80€
Pate a tartiner SpEculo0S MAISON ......coveeeveeeeveeeeeeeeeeereeerenenns 2.80€
Caramel au beurre Salé MaiSON .......cccovvevereeeeereeeerereeeeenen 2.80€
Caramel au beurre salé et café de V. EX weoveeeeeeeeeeeeeeeverernnn 3.00€
Caramel au beurre salé et purée de noisette Jean Hervé .... 3.00€
Creme de MATTON FE oottt eee et et e e eeeenes 3.00€
Crépe au Rhum du Jura Jangs "Brown, Spirit Vanilla" £X.... 5.50€
Crépe aux Griottines de Fougerolles .........cooeeevvevevveerenene. 5.50€

Nouveauté : les crépes aux sucres parfumés de Carine au choix®rF:
Rose, Verveine, Lavande-Marjolaine ou Menthe verte ......2.30€

Ley Sovnaging

Beurre / Sucre (RapaduraZd)........oo.oee oo 2.20€

MIEL AU JULA T ettt s s s enenns 2.60€

Confiture maison (selon diSponibilité) .........cc.eceeeveveevenenne. 2.60€

Caramel au beurre Salé MAISON .......cooeveevvveeeieeieieeeereeeaas 2.80€
Supplément: Amandes grillées ou sirop de chocolat maison Z1......... 1.00€

Su/b c&mmﬂnd@
[%’ %WJ’ Chaque fois que cela est possible, nous vous

Paro ............. 5.50€ proposons des produits d'origine biologique et
Pari12 .o, 10€ locale. Cela vaut pour la viande, les fromages, les

Tel 038443128 8 farines, les ceufs...



